Cuketova pizza s reckou fetou

£y

Priprava

Cuketu nastrouhejte najemno a ddkladné z ni
vymackejte Stavu. Poté nastrouhejte
mozzarellu a spole¢né s vejcem ji pfidejte k
cuketé. VSe dukladné promichejte, osolte a
opeprete. Plech vylozte pecicim papirem a
naneste na néj hotové cuketové tésto.
Rukama tésto vytvaruijte do kulata. Vlozte do
trouby pfedehraté na 200 °C a pecte 15
minut. Mezitim dejte do misky raj¢atovou
omacku a protlak. Pfidejte tymian, prolisovany
strouzek ¢esneku, sul a pepf. VSe dobie
promichejte. RajCatka prekrojte a syr feta
rozdrobte. Na upecené tésto rozetrete
omacku. Pridejte rajCatka, syr feta a listky
bazalky. Poté pizzu pokapejte olivovym
olejem, vlozte ji do trouby na dalSich 15 minut
a pecte dozlatova.

Tip k receptu
Pokud je tésto fidsi, pfidejte do néj trochu
ovesnych vio€ek nebo strouhanky.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 40min , Cas vareni: 30min
Celkovy €as: 1h 10min , Porce: 2

420 kalorii , 0 g cukrti ,32 g tukd ,26 ¢
bilkovin

Autor: Surikata

Odkaz: https://srecepty.cz/cuketova-pizza-s-
reckou-fetou

Ingredience

1 ks cuketa

e 2 baleni Mozzarella

e 1 ks slepicCi vejce

o 1 $petka sul

e 19 Pepf Cerny mlety

e 1 strouzek Cesnek

e 10 ks cherry raj¢atka

e 100 g feta

« 1 Izice olivovy olej

e 1 Izice Master protlak Spak
e 1 baleni pizza omacka Spak
e 4 troSka tymian (Matefidouska obecna)
1 hrst bazalka

Kategorie

ltalskd, Bezlepkova, Vegetarianska, Vegetarian,
Party obCerstveni, PeCivo a produkty domaci
pekarny
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